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FICHA TÉCNICA - 2016

TORRONTÉS RIOJANO 100 %
Cafayate, Salta. 

VIÑEDOS
-Propiedades: Valle de Cafayate, Salta. 
-Altitud: superior a1,600 msnm. 
-Año de plantación: 1962, a pie franco.
-Rendimiento: 12,000 kg / ha.

COSECHA
-Fecha de cosecha: 10 de Marzo 2016.
-Cosecha manual en cajas de 18 kg, con selección de racimos en el viñedo.
-Características climáticas: La vendimia 2016 fue afectada por el fenómeno de “El Niño”, con una 
 primavera lluviosa y muy fría, que provocaron un retraso en la brotación de alrededor de 2 
 semanas. El verano fue lluvioso y muy fresco, por lo que el proceso de madurez también se vio 
 retrasado dos semanas. Como resultado los vinos expresan buena intensidad aromática: frutas f
 rescas, notas -�orales y especias. En boca frescos y �nal persistente.

ENOLOGÍA
-Prensa neumática evitando cualquier contacto con el oxígeno.
-Maceración en tanques de acero inoxidable y fermentación durante 20 días con levaduras 
 indígenas a temperaturas entre 15 °C y 20 °C.
-Sin fermentación maloláctica.
-Clari�cación y �ltrado suave antes del embotellado.

NOTAS DE CATA
-Color: Amarillo claro con re�ejos verdosos.

-Nariz: Fresco e intenso. Predominan los aromas �orales como jazmín y �ores blancas y frutos 
 tropicales como piña, maracuyá y mango. Tienen una combinación de aromas a cáscara de 
 pomelo rosado y miel, a su vez es fresco y cítrico. De gran caudal aromático.

-Boca: Tiene una entrada muy amable y dulce, con una acidez presente que da sensación de 
 frescura. En boca tiene abundantes sabores �orales y cítricos, coinciden con las notas aromáticas 
 de la nariz.

Temperatura de Servicio: entre 10 ºC y 14 ºC.   
Alcohol: 14% vol.
Volumen: 750 ml.
Período de madurez: se recomienda consumir entre 2016 - 2020.
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