MENDEL

Cabernet Sauvignon
FICHA TECNICA - 2016

CABERNET SAUVIGNON 100 %
Finca de los Andes, Perdriel en Lujan de Cuyo.

VINEDOS

-Propiedades: Finca de los Andes, Perdriel, Lujan de Cuyo.
-Terrufo: Altitud: 1,050 msnm a pie franco.

-Afno de plantacién: 1998.

-Rendimiento : 6,500 kg/ha.

COSECHA

-Fecha de cosecha: 3°y 4° semana de Abril 2016.

-Cosecha manual en cajas de 18 kg y seleccién de racimos en vifiedos.

-Caracteristicas climaticas: La vendimia 2016 fue afectada por el fenomeno de “El NifAo”, con una
primavera lluviosa y muy fria, que provocaron un retraso en la brotacion de alrededor de 2
semanas. El verano fue lluvioso y muy fresco, por lo que el proceso de madurez también se vio
retrasado dos semanas. Como resultado los vinos expresan buena intensidad aromatica: frutas rojas
frescas, notas florales y especias. En boca frescos y final persistente.

ENOLOGIA

-Seleccién manual de bayas en mesa de seleccion.

-Fermentacién y maceracion en pequenos tanques de 80 HI con pisoneo manual durante las
primeras semanas.

-Maceracién total de 25 dias.

-Prensado neumatico a baja presion.

-Fermentacién maloldctica en tanques.

-Crianza en barricas de roble francés durante 12 meses. De ellas 1/3 son nuevas, 1/3 de segundo uso
y 1/3 de tercer uso.

-Clarificacién suave y sin filtracion.

-Embotellado en Octubre 2017.

-Tiempo en botella, minimo 6 meses.

NOTAS DE CATA
-Color: Rojo rubi, muy intenso y profundo.

-Nariz: Especiado, frutado e intenso. Predominan los aromas de pimienta roja y negra, frutos
rojoscomo arandanos, casis, frutillas y delicadas notas a membirillo. Luego de agitacion aparecen
suaves notas de regaliz ycaramelo que aportan complejidad y gracia.

-Boca: Es un vino amable y facil de beber. Aparecen en boca los aromas especiados y frutados
de nariz. Sus taninos suaves y dulces le dan una buena estructura, vivacidad y untuosidad. Es un
vino elegante cuya frescura le confiere un final persistente y aterciopelado.

Temperatura de Servicio: entre 16 °Cy 18 °C.

Alcohol: 14.2 %.

Volumen: 750 ml.

Periodo de madurez: se recomienda cosumir entre 2018 y 2038.
Produccién limitada a 17,000 botellas.
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Cabernet Sauvigne :

ESTATE GROWN AND BOTILED
MENDOZA | ARGENTINA

TERRADA 1863 MAYOR DRUMMOND
LUJAN DE CUYO - MENDOZA - MENDOZA
TEL. +54 261 524 1621/ 1622



