MENDEL

Malbec
FICHA TECNICA - 2021

MALBEC 100 %
Finca Drummond en Lujan de Cuyo.

VINEDOS

-Propiedades: Finca Drummond en Lujan de Cuyo.
-Terruio: Altitud: 980 msnm a pie franco.

-Afo de plantacién: 1928.

-Seleccién de Malbec: Lujan.

-Rendimiento: 5,000 a 6,500 segun parcelas kg / ha.

COSECHA

-Fecha de cosecha: 1ra quincena de Abril 2021.

-Cosecha Manual en cajas de 18 kg y seleccién de racimos en vifiedos.

-Caracteristicas climaticas: La primavera al igual que en afos anteriores nos sorprendié
con una helada tardia de mediana intensidad con consecuencias diversas segun

las distintas zonas. Si bien la temperatura media de octubre fue semejante al afio
anterior, la minima del mismo mes fue mas baja y eso podria explicar los dafios en
inflorescencias y la disminucién en la produccion. Noviembre y diciembre fueron
secos y las temperaturas medias mds bajas que en mismo periodo del afo anterior
dando por resultado vifiedos de buen desarrollo y crecimiento. El verano tuvo tres
semanas muy calidas, pero luego las temperaturas descendieron dando como resultado
que las medias de cada mes fueran mas bajas; fendmeno que explica la lenta madurez
de las uvas y la conservacion de su acidez y frescura. En Febrero y parte de Marzo se
produjeron lluvias importantes, pero luego el tiempo continué fresco y seco. Los vinos
tintos tienen mucho color, taninos bien presentes, de cuerpo medio, muy frescosy
de buen largo de boca.

ENOLOGIA

-Seleccidon manual de bayas en mesa de seleccién.

-Fermentacion y maceracién en pequenos tanques de 80 HI con pisoneo manual
durante las primeras semanas.

-Maceracién total de 25 dias.

-Prensado neumatico a baja presion.

-Fermentacion malolactica en tanques.

-Crianza en barricas de roble francés durante 12 meses. De ellas 1/3 son nuevas,
1/3 de segundo uso y 1/3 de tercer uso.

-Clarificacion suave y sin filtracion.

-Embotellado en Febrero 2023. Finca Meadel
-Tiempo en botella, minimo 6 meses. MENDOZA | ARGENTIA
Estate Grown & Botthed

NOTAS DE CATA
-Color: Rojo intenso y brillante con reflejos violetas.

-Nariz: Complejo, elegante y muy intenso. Este vino expresa una combinacién de notas
a frutas rojas frescas, como cerezas negras, frambuesas y moras. También denota
aromas especiados y a regaliz que le otorgan complejidad. Debido a su crianza en
barricas de roble francés, evoca sutiles aromas a vainilla y caramelo.

-Boca: Su entrada es amable y los aromas en boca son arménicos y persistentes. Es un
vino equilibrado, muy bebible, refrescante y de final largo.

Temperatura de Servicio: entre 16 °y 18 °C.

Alcohol: 14.6 %

Vol: 750 ml.

Periodo de madurez: se recomienda cosumir entre 2023 - 2043.
Produccién limitada a 82,672 botellas.
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