MENDEL

UNUS
FICHA TECNICA - 2023
MALBEC 65 % - CABERNET SAUVIGNON 25 % - PETIT VERDOT 10 %

VINEDOS

-Propiedades: Finca Drummond y Finca de Los Andes en Lujan de Cuyo y Altamira en Valle de Uco.
-Terrufio y Altitud: Drummond a 960 msnm, suelo superficial limo arcilloso, poco profundo, muy
permeable, Perdriel a 980 msnm de suelo poco profundo muy pedregoso de gran drenaje y
Altamira a 1,100 msnm a pie franco, suelo areno limoso con grandes bloques calcéareos.

-Afo de plantacién: Malbec 1928-1930, Cabernet Sauvignon 1994.

-Selecciones varietales: Malbec Lujan y Altamira, Cabernet Sauvignon clon 337, Petit Verdot
seleccién Margaux.

-Rendimiento: 4,500 kg/ha a 5,500 kg/ha.

COSECHA

-Fecha de cosecha: 4ta semana de Abril 2023.

-Cosecha Manual en cajas de 18 kg.

-Caracteristicas climaticas: La helada tardia que se produjo a fines de Octubre y principios de Noviembre
tuvo graves consecuencias sobre la produccién, siendo la vendimia 2023 la menor en mas de 20 afios.
A pesar de estos fendmenos la nobleza de la vifia hizo que pudiésemos elaborar buenos vinos, tanto
blancos como rosados y tintos. El verano fue en general muy seco con altas temperaturas en Diciembre
y Enero, el periodo de madurez continué seco y relativamente célido, los meses de Febrero y Marzo
fueron algo més frescos y las uvas continuaron, en general, con un buen equilibro de acidez y acumulacion
de azucares. Los vinos elaborados en esta vendimia son muy interesantes y de gran intensidad de
fruta. Efectivamente los vinos blancos son de gran caracter y buena concentracién. Con notas frescas
y florales, de buena acidez pero de mayor volumen, graso y largo de boca que los de afios precedentes.
Todas caracteristicas que aseguran una buena crianza.

ENOLOGIA

-Seleccién manual de bayas en mesa de seleccion.

-Fermentacion en pequeios tanques de 50 HI, con pisoneo manual durante las primeras semanas.
-Maceracién total de 25 dias.

-Prensado neumatico a baja presion. M E N D E L

-Fermentacion malolactica en barricas.

-Crianza en barricas de roble francés durante 16 meses. UNUS‘)

-Corte y posterior embotellado en Noviembre 2024.

- : Malbec :

Tiempo en botella, durante 12 meses. Caberner h_u‘.iln-& l?f".@.flpﬂﬁ
Petit Verdor e

NOTAS DE CATA ;
-Color: Rojo vivido con reflejos violaceos profundos.

-Nariz: Muy compleja y elegante. Antes de agitacién aparecen frutas rojas frescas como cerezas
negras, ciruelas, moras y cassis. Luego de agitacion se perciben las especias como pimienta rosa,
cedro y las notas de chocolate, tabaco rubio, vainilla y caramelo.

-Boca: Es un vino de gran equilibrio que llena bien la boca. De buen cuerpo y muy graso con taninos
bien presentes pero suaves y redondos. El Cabernet Sauvignon aporta la estructura tanicay
especiada, el Malbec el graso, la redondez y la fruta que lo caracterizan y el Petit Verdot el cuerpo

y el regaliz. La complejidad aromética se percibe también en boca y lo hace muy largo. Es un vino
elegante en el que la acidez le confiere frescura y le asegura una larga guarda en botella.

Temperatura de Servicio: entre 16 °Cy 18 °C.

Alcohol: 14.5%.

Volumen: 750 ml.

Periodo de madurez: se recomienda cosumir entre 2025y 2050.
Produccién limitada a 10,700 botellas.
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